
Drinks & Cocktails 
Speisekammer Gin & Tonic 
4cl	Schüllers-Speisekammer	Gin	&	Thomas	Henry	Tonic	Water	................................................................	10	
	
Gin-Tea & Fizz 
Earl-Grey	Infused	Gin,	Zitrone,	Zuckersirup	&	Soda	...........................................................................................	9	
	
Passionsfrucht Margarita Slush 
Aus	der	Slush	Maschine,	Tequila,	Triple	Sec	&	Passionsfrucht	....................................................................	10	
	
Hausgemachter Pfirisch Bellini 
Pfirsich	Püree,	Szigeti	Sekt	&	Wodka	........................................................................................................................	9	
	
Dark & Stormy 
Appleton	Estate	Rum,	Thomas	Henry	Ginger	Beer	&	Limette	.......................................................................	9	
	
Caribbean Rum Punch 
Appleton	Dark	Rum,	Wray	&	Nephew	Overproof	White	Rum,	Ananas,	Orange,	Grenadine	&	Bitters	...........	12	
	
Brombeer Whiskey sour 
Bourbon	Whiskey,	Zitronensaft,	Zuckersirup	&	Brombeere	.........................................................................	12	
	
Negroni Classico 
Campari,	Carpano	Antica	Formula,	Speisekammer	Gin,	Eis	&	Orangenzeste	.......................................	12	
	
Carpano Antica Formula	
„Der“	Rote	Wermuth	aus	Turin,	mit	Eis	&	Orangenzeste	.................................................................................	6	
	
	
	

Alkoholfreies 
Jarritos mexikanische Limonade Flasche	0,3l 
Mandarine,	Guave,	Pineapple	......................................................................................................................................	4	
	

Kracherl Flasche	0,3l 
Coca-Cola,	Coca-Cola	light,	Almdudler,	Frucade	Orange,	Schartner	Bombe	Zitrone	..........................	4	
	

FruchtsÄfte Flasche	0,25l 
Apfel,	Johannisbeer,	Orange,	Zwetschke,	Marille	.................................................................................................	4	
	

Thomas Henry Limonaden Flasche	0,2l 
Tonic	Water,	Bitter	Lemon,	Ginger	Ale,	Spicy	Ginger	Beer	.............................................................................	4	
	

HollunderblÜtenlimonade 0,5l	
mit	Sodawasser	...............................................................................................................................................................	4,5	
mit	Quellwasser	..................................................................................................................................................................	4	
	

Agua de Jamaica Hibiskuslimonade 0,5l	
mit	Sodawasser	...............................................................................................................................................................	4,5	
mit	Quellwasser	..................................................................................................................................................................	4	
	
	
	

Kleine Bubbles Demi-Bouteille	à	0,375l,	perfekt	für	Zwei	–	besser	für	Einen	
Billecart-Salmon Champagner 
NV,	Brut	Réserve,	PM/CH/PN,	Frankreich	...........................................................................................................	Fl.	0,375l			36	
	
Masuret Valdobbiadene Prosecco Superiore 

NV,	Extra	Dry,	Glera,	Veneto,	Italien	.......................................................................................................................	Fl.	0,375l			16	
	
Barone Pizzini Franciacorta docg 

NV,	Brut,	Chardonnay,	Lombardei,	Italien	..........................................................................................................	Fl.	0,375l			28	
	

Etienne Oudart Champagner RosÉ 
NV,	Brut	Rosé	Référence,	CH/PN/PM,	Frankreich	............................................................................................	Fl.	0,375l			30	
	

BrÜndlmayer Sekt RosÉ 

NV,	Brut	Reserve,	PN/ZW/SL,	Kamptal,	Niederösterreich	............................................................................	Fl.	0,375l			24	 	



Weine glasweise Glas	à	0,125l	
Gelber Muskateller 
2022,	Gelber	Muskateller,	Karl	Stierschneider,	Wachau,	Niederösterreich	.........................................	5,7	
	
Naked white (maischevergoren) 
2022,	Pinot	Blanc	&	Chardonnay,	Gernot	Heinrich,	,	Neusiedlersee,	Burgenland	.............................	5,1	
	
Urban.R 
2021,	Riesling,	Lesehof	Stågard,	Kremstal,	Niederösterreich	.....................................................................	5,8	
	

Q1	Oestrich Lenchen 
2013,	Riesling,	Querbach,	Rheingau,	Deutschland	..........................................................................................	5,8	
	
Sinner 
2021,	Chardonnay,	Prieler,	Leithaberg,	Burgenland	......................................................................................	5,4	
	

Muscadet SÈvre et Maine 

2020,	Melon	de	Bourgone,	Domaine	Gadais,	Pays-Nantais,	Loire,	Frankreich	...................................	4,7	
	
Edition Traunseewirte 
2022,	Grüner	Veltliner,	Proidl,	Kremstal,	Niederösterreich	.........................................................................	4,0	
	
Gottschelle 
2015,	Grüner	Veltliner,	Petra	Unger,	Kremstal,	Niederösterreich	............................................................	6,5	
	
	

RosÉ 
2022,	BF/SY,	Markowitsch,	Carnuntum,	Niederösterreich	..........................................................................	5,8	
	
	
Beaujolais Village 
2020,	Gamay,	Domaine	de	Moriers,	Beaujolais,	Burgund,	Frankreich	...................................................	6,1	
	
Vom Kalk  

2021,	Blaufränkisch,	Markus	Altenburger,	Leithaberg,,	Burgenland	.....................................................	5,3	
	
Queerbeet Rot 

2015,	ZW,	CS,	CF,	Fischer,		Thermenregion,,	Niederösterreich	...................................................................	5,3	
	
	
Kracher Auslese 
2019,	CH/WR,	Weinlaubenhof	Kracher,	Neusiedlersee,	Burgenland	................................	Glas	1/16l			4	
	
	

Grosse Weine – Kleine Flaschen Demi-Bouteille	à	0,375l	
Ried Loibenberg DAC 

2021,	Grüner	Veltliner,	F.X.	Pichler,	Wachau,	Niederösterreich	.................................................................	38	
	
Ried Zieregg G STK 
2019,	Sauvignon	Blanc,	Tement,	Südsteiermark,	Steiermark	.....................................................................	43	
	
Tiglat 
2015,	Chardonnay,	Velich,	Weinland,	Österreich	..............................................................................................	42	
	
	
Perwolff 
2018,	Blaufränkisch,	Krutzler,	Burgenland,	Österreich	.................................................................................	43	
	
Gabarinza 
2016,	ZW/BF/ME,	Gernot	Heinrich,	Neusiedlersee,	Burgenland	...............................................................	35	
	

ChÂteau Clerc Milon 5eme Grand Cru ClassÉ 

2008,	CS/ME/CF/PV/CA,	Médoc,	Bordeaux,	Frankreich	...............................................................................	59	
	
Brunello di Montalcino DOCG 

2016,	Sangiovese	Grosso,	Altesino,	Toscana,	Italien	........................................................................................	39	
	
Barolo DOCG 

2018,	Nebbiolo,	Massolino,	Piemont,	Italien	.......................................................................................................	36 	



Kleinigkeiten 
Gedeck fÜr Zwei (exklusive	Gebäck)	
Eingelegte	Schwarze	Oliven,	gesalzene	Butter	&	Grammelschmalz	
Geröstete	Rosmarin-Mandeln	&	ein	schwarzes	Renkerl	(schwarzgeselchter	Speck)	.....................................	8	
	
Pimentos de Padron 
Sauce	Romesco,	Meersalzflocken	&	Zitrone	.........................................................................................................	10	
	

Sardines MillÉssime aus der Dose 

Jahrgangs-Dosensardinen	aus	der	Bretagne	mit	Roggenkrusterl	&	gesalzener	Butter	
Verschiedene	Sorten	&	Jahrgänge	nach	Angebot	..............................................................................................	14	
	

Frische Austern Marennes OlÉron Fines	de	Claire	No.2	mit	Zitronenspalte 
1	Stück	.................................................................................................................................................................................	3,5	
6	Stück	..................................................................................................................................................................................	19	
	
	
	

Vorspeisen 
Quinoa-Kimchi Salat 
Quinoa,	Kimchi,	&	Picandou	im	Salatblatt	...........................................................................................................	10	
	
Beef Tatar vom Rinderfilet 
Handgeschnitten	&	klassisch	mariniert,	mit	einer	dicken	Scheibe	gebuttertem	Toastbrot	...........	21	
	
Saurer mariniertes Roastbeef 
Rosa	Rindfleischscheiben	mit	Essigmarinade	&	Kernöl,	klassisch	garniert	..........................................	14	
	
Roh marinierter Thunfisch 
Sushi	Reis,	Ponzu-Jungzwiebelmarinade,	eingelegter	Ingwer,	Thaichili	&	Sesam	.............................	18	
	
	
	

Salate 
Flusskrebssalat 
Romanasalatherzen	&	knackiger	Eisbergsalat	mit	Passionsfruchtdressing	
Mit	gebratenen	Flusskrebsschwänzen	&	knusprigen	Speckstreifen	.................................................	17/21	
	
Caesar Salat 
Romanasalatherzen	&	knackiger	Eisbergsalat,	Kirschtomaten	Croutons	&	Parmesanspäne	
Mit	Caesar	Dressing	(Knoblauch/Sardelle/Parmesan/Olivenöl/Ei)	................................................	11/15	
Mit	glasierten	Hühnerbruststreifen	................................................................................................................	15/19	
	
	
	

Knusper-Pommes Frites dreifach frittiert 

Natur mit	Salzzitronen-Selleriesalz	.........................................................................................................................	7	
Orleans mit	Parmesan,	Cajun	Gewürzmischung	&	Päng-Päng	Sauce	....................................................	9	
Italiano mit	Parmesan,	Tomatenflocken	&	Basilikum-Mayonnaise	........................................................	9	
Korea-Town mit	Kimchi,	frischem	Koriander	&	Miso-Mayonnaise	.........................................................	9	
	
	
	

Beilagen 
Kleiner Blattsalat 
Romanasaltherzen	&	knackiger	Eisbergsalat	mit	Kräuter-Zitronen	Vinaigrette	................................	7	
	
Speisekammer Cole Slaw 
Weißkraut,	Blaukraut	&	Karottenstreifen	mit	Buttermilch-Mayonnaise	Marinade	...........................	7	
	

GebÄck Laugensemmerl,	Wachauerlaberl,	Roggenkrusterl	................................................	pro	Stück			2,5	
	
	
	

Informationen	über	Zutaten	in	unseren	Speisen,	die	Allergien	oder	Unverträglichkeiten	
auslösen	können,	erhalten	Sie	auf	Nachfrage	bei	unseren	Servicemitarbeitern.	

	
Für	Umbestellungen	behalten	wir	uns	Preisänderungen	vor.	Alle	Preise	in	EUR	&	inklusive	der	gesetzlichen	MwSt. 	

VEGI 

VEGI 



Moderne 
KFC – Korean Fried Chicken (scharf) 

Maishendl	Keulenfleisch,	Yangnyeom	Glasur,	gerösteter	Sesam	&	Kimchi-Gurken	...................	16/20	
	

KFQ – Korean Fried Quornâ (scharf) 

Quornâ	Filet,	Yangnyeom	Glasur,	gerösteter	Sesam	&	Kimchi-Gurken	..........................................	16/20	
	
Flusskrebs Roll 
Hausgemachtes	Briocheweckerl,	gefüllt	mit	Salat	&	Flusskrebsschwänzen	
Mit	Knoblauch-Schnittlauch	Butter,	hellem	Miso	&	eingelegtem	Stangensellerie	.............................	18	
	

PÄng-PÄng Jumbo Shrimps 
Blue	Label	Riesengarnelen	mit	PÄNG-PÄNG	Sauce	
Mit	würziger	Guacamole,	geröstetem	Sesam	&	blauen	Maischips	....................................................	19/25	
	
Fisch Tacos 
Coconut	Fried	Wallerfilet	&	Cole	Slaw	
Mit	würziger	Salsa	Verde,	Chipotle	Adobo	&	Koriander	........................................................................	14/18	
	
	
	

Klassik 
Gebratener Traunkirchner MÜhlbach Saibling 
Saibling	Müllerin	mit	brauner	Butter	&	Petersilie,	Zitrone	&	Schalenkartofferl	................................	24	
	
Gegrillter Zwiebelrostbraten 
Rosa	gegrillte	Beiriedschnitte	(220g)	vom	Angus	Rind	&	kräftige	Zwiebelsauce	
mit	Röstzwieberl,	Senfgurke		&	knusprigen	Kartoffeln	..................................................................................	24	
	
Cordon Bleu vom Schwein 
Schweinskarree	gefüllt	mit	Traunkirchner	Raclette,	Gruyère	&	Mühlviertler	Kareespeck	
mit	Wildpreiselbeeren,	Zitrone	&	Schalenkartofferl	........................................................................................	20	
	

AusgelÖste Backhendlkeulen im KÖrberl 
Saftige	Backhendlkeulen	&	Erdäpfel-Vogerlsalat	mit	Kernöl	
mit	Wildpreiselbeeren	&	Zitrone	..............................................................................................................................	18	
	

Gebratener Spinat KaspressknÖdel 
Blattsalat	mit	Kräuter-Zitronen	Vinaigrette,	Spiegelei	&	Parmesan	.......................................................	18	
	
	
	

Burger & Steak jeweils mit Shio-Koji mariniert & medium-rosa gebraten 
	
Speisekammer Wagyu Burger (keine Umbestellungen mÖglich) 
Rosa	gebratenes	Putz	Wagyu	Beef	Patty	im	hausgemachten	Brioche-Bun	
mit	3fach	Zwiebel,	3fach	Käse,	Tomate,	Gurke,	Salatherz	&	Knusper-Pommes	Frites	......................	19	
	
Rinderfilet Steak (200	Gramm) 

Filet	vom	Angus	Rind,	zart	&	mürbe,	besonders	mager	&	feinfasrig	
mit	Pfefferrahmsauce	&	Knusper-Pommes	Frites	.............................................................................................	38	
	

LammrÜcken (220	Gramm) 

Das	begehrteste	Stück	vom	Lamm,	besonders	mager	mit	wenig	Fett,	butterzart	&	aromatisch	
mit	Harissa-Butter,	Joghurt-Minz	Sauce	&	Schalenkartofferl	.....................................................................	29	
	
	

Alle	Burger	&	Steaks	werden	Sous-Vide	zubereitet	und	mit	Shio-Koji	mariniert.	
Dadurch	erhalten	sie	eine	dunkle,	röstige	Kruste	und	sind	innen	herrlich	medium-rosa	und	zart.	
	
	
	
	
	

Für	Umbestellungen	behalten	wir	uns	Preisänderungen	vor.	Alle	Preise	in	EUR	&	inklusive	der	gesetzlichen	MwSt.	 	

VEGI 

VEGI 



Dessert & Eis 
Milchschokoladen CrÈme brÛlÉE	
Zart	schmelzende	Milchschoko	Crème	mit	Zuckerkruste	&	Eisgreissler	Himbeersorbet	...................	8	
	
Apfel Karamell Strudel im Reindl	
Apfelwürfel,	Walnüsse,	weiße	Schokolade	&	Eisgreissler	Vanilleeis	.........................................................	10	
	
Baba au Rhum 
Kleiner,	in	Rum	getränkter	Kuchen	mit	Schlagobers,	Pistazien		&	Eisgreissler	Vanilleeis	...............	8	
	
Torten & Mehlspeisen 
Täglich	frisch,	laut	Aushang	&	nur	solange	der	Vorrat	reicht	......................................................................	7	
	
Speisekammer Eiskaffee	
Eisgreissler	Vanille-,	Butterkeks-	&	Karamelleis	mit	Schlagobers	&	Schokoknusper	.......................	12	
	
Heisse Liebe	
Eisgreissler	Vanilleeis	mit	heißen	Himbeeren,	Crumble		&	Schlagobers	.................................................	12	
	

EierlikÖrbecher	
Eisgreissler	Stracciatellaeis	mit	Eierlikör,	Schokocrumble		&	Schlagobers	..........................................	12	
	
Affogato al caffe 
Espresso	mit	1	Kugel	Eisgreissler	Vanilleeis	..........................................................................................................	6	
	
Eis & Sorbet vom Eisgreissler 
Sorten	laut	Aushang	&	Verfügbarkeit	................................................................................................	je	Kugerl			3	
	
	
	

TEE exklusive	lose	Tees	von	TWG	Singapur,	im	Glaskännchen	je	0,4l	
1837 Black Tea 
TWG’s	Signature-Tee,	erlesene	Schwarzteemischung	mit	Früchten	&	Blüten	aus	dem	„Bermuda-Dreieck“	
Mit	einem	delikaten	Aroma	von	reifen	Beeren,	Anis	&	Karamell.	Ein	zeitloser	Klassiker	.......................................	6	
	
Earl Grey Gentleman Tea 
Kräftiger,	schwarzer	Ceylon	Tee	mit	wohlriechender	Bergamotte	&	erfrischendem	Geschmack	.......................	6	
	
Royal Darjeeling FTGFOP1 

König	der	indischen	Tees,	First-Flush	Pflückung,	exquisite	Darjeelingnote	nach	reifen	Beeren	..........................	6	
	
Sencha Superior Tea 
Ein	großer	chinesischer	Grüntee	mit	perfekt	balancierter,	dezent-herber	Geschmacksnote	................................	6	
	
Maroccan Mint Tea 
Perfekt	ausgewogene	Grüntee	Mischung	mit	elegant-kräftiger	Sahara	Minze	...........................................................	6	
	
Geisha Blossom Tea 
Belebend,	frischer	Grüner	Tee	mit	gereifter	Pfirsichfrucht	veredelt	................................................................................	6	
	
Red of Afrika 
Südafrikanischer	Roibuschtee	mit	Ringelblüten	&	süßen	französischen	Gewürzen,	teeinfrei	..............................	6	
	
	
	

Schnapserl 2cl 
Zirbenschnaps oder Nussschnaps 
aus	eigener	Produktion	.........................................................................................................................................................................	4	
	
Hausmarke Wachauer Marille oder Zwetschke 
Brennerei	Schüller,	Maria	Taferl,	Niederösterreich	.................................................................................................................	5	
	
Landlbirne oder Williamsbirne	
Putz	Edelbrand,	Ohlsdorf,	Oberösterreich	....................................................................................................................................	5	
	
Heidelbeere oder Meisterwurz	
Brennerei	Kainer,	Pöllau,	Steiermark	............................................................................................................................................	5	
	
	

Eine	reichhaltige	Auswahl	an	internationalen	Spirituosen	finden	Sie	auf	unserem	Digestif	Wagen.	
Wählen	Sie	aus	verschiedenen	Grappe,	Rum,	Whiskey	&	Amaros.	Sprechen	sie	uns	an.	 	



BierspezialitÄten vom FAss 0,2l	/	0,3l	/	0,5l	
Linzer Bier Original Lager 
Linzer	Brauerei,	Stadt	Linz,	Oberösterreich	.................................................................................	3,9	/	4,7	/	5,5	
	
Schremser Schnitt Gemischtes 
Bierbrauerei	Schrems,	Schrems,		Niederösterreich	...................................................................	4,1	/	4,9	/	5,7	
	

Bierschmiede MeisterstÜck Pils 
Bierschmiede,	Steinbach	am	Attersee,	Oberösterreich	............................................................	4,4	/	5,2	/	6,0	
	
Trappisten Zwickl Zwicklbier 
Trappistenbrauerei	Stift	Engelszell,	Engelhartszell,	Oberösterreich	................................	4,1	/	4,9	/	5,7	
	
Chiemseer Helles Exportbier 
Rosenheimer	Spezialitätenbrauerei,		Rosenheim,	Bayern	......................................................	4,1	/	4,9	/	5,7	
	
	
	

BierspezialitÄten	
Gregorius Trappistenbier	Flasche	0,33l	
Trappistenbrauerei	Stift	Engelszell,	Innviertel,	Oberösterreich	...................................................................	7	
Aromen	von	Karamell	&	sehr	reifen	Früchten.	Am	Gaumen	sehr	süß,	fruchtig	&	herb	im	Abgang.	
	

Rochefort 8 Trappistenbier	Flasche	0,33l	
Brasserie	de	Rochefort,	Abtei	Notre-Dame-de-Saint-Rémy,	Wallonien,	Belgien	...................................	7	
Aroma	nach	Zwetschken,	Feigen	&	Rosinen.	Am	Gaumen	sehr	komplex,	süß	&	fruchtig.	
	

Orval Strong ale Trappistenbier	Flasche	0,33l	
Brasserie	d’Orval,	Abtei	Notre-Dame	d‘Orval,	Wallonien,	Belgien	..............................................................	7	
Trübes	Orange	im	Glas.	Fruchtige	Aromen	in	der	Nase.	Vollmundig,	süffig	&	fruchtig.	
	

Chimay Bleu Trappistenbier	Flasche	0,33l	
Biéres	de	Chimay,	Abtei	Notre-Dame	de	Scourmont,	Wallonien,	Belgien	................................................	7	
Dunkelbraun.	Karamell	&	getrocknete	Früchte.	Angenehm	süß	&	zugleich	bitter.	
	

La Chouffe Blonde Belgium Strong Ale	Flasche	0,33l	
Brasserie	d’Achouffe,	Wallonien,	Belgien	...............................................................................................................	6	
Trübe,	goldene	Farbe.	Karamell,	Orange	&	Zimt.	Intensiv,	würziger,	süß	&	leicht	bitter.	
	

Dupont Saison Farmhouse Ale	Flasche	0,33l	
Brasserie	Dupont,	Wallonien,	Belgien	......................................................................................................................	6	
Flaschenvergoren.	Komplexe	Fruchtaromen	&	hefige	Noten.	Erfrischen	&	trocken	im	Abgang.	
	

Hoegaarden Wit Blanche	Flasche	0,33l	
Notre-Dame	d‘Orval,	Flandern,	Belgien	..................................................................................................................	5	
Noten	von	Koriander,	Weizen	&	Zitrusfrucht.	Erfrischend	fruchtig.	Zarte	Süße,	leicht	säuerlich.	
	

Boon Oude Geuze Lambic	Flasche	0,375l	
Notre-Dame	d‘Orval,	Flandern,	Belgien	..................................................................................................................	9	
Spontan	Fermentation.	In	der	Nase	Stroh,	Heu	&	Zitrus.	Strohig,	hefig,	grüner	Apfel.	Ähnelt	
Champagner,	hat	Tannin,	Holz	&	einen	sauren	Abgang.	
	

Liefmans Kriek-Brut Kirsch Lambic	Flasche	0,33l	
Notre-Dame	d‘Orval,	Flandern,	Belgien	..................................................................................................................	7	
Erfrischende	Biercuvée	mit	eineinhalb	Jahren	Fassreife.	Zarte	Holznoten	&	komplexer	
Mandelcharakter.	Tiefrotes	Kirschbier	mit	blassrosa	Schaum.	Fruchtig	mit	leichter	Süße	&	sanft	
säuerlichem	Kirschgeschmack.	Sehr	balanciert	&	ausgewogen.	
	

Lindemans Framboise Himbeer Lambic Flasche	0,355l	
Lindemans,	Flandern,	Belgien	......................................................................................................................................	8	
Traditionelle,	belgische	Bierspezialität.	Von	Himbeernoten	dominierte	Aromen.	Am	Gaumen	
wunderbar	ausgewogen	fruchtig,	süß	&	sauer.	


